Ravioloni Verdi $ 75.00 $145.00

(Recheio Quatro Queijos)

Ravioli di Ricotta $ 65.00 $130.00
(Recheio de Ricota)
Ravioloni do Chef $75.00 $145.00

(Recheio de Mussarela de bufala
e tomate Seco)

Ravioloni 13 $75.00 $145.00

Ao Sugo com Polpetta Cremoso
[ (Mossso branca e verdi com (Molh .
i recheio de mussarela de bufala olho ao sugo com Polpetta (A base de creme di gorgonzola
P&o Italiono $17.00 e Alcachofra) 4 Quaijoss) e bacom) .
Tortelinni $70.00 $135.00 Cineesl Alis SorEiing Treze de Maio
0 | i . . : ’ (Molh A lad (Molho ao sugo com tiras de filét
Pdo Italiano com manteiga $20.00 (Capeletti recheio de carne) bu?mgg%tsm%céon;%sfsgrrfoc; e oS
Bruschetta $ 21.00 Gnocchi di Pirata $ 70.00 $ 135.00 Arrabiata Parisiense
(Molho ao sugo com pimenta) (Molho branco ervilha e presunto
Fusilli $70.00 $135.00 colorido)
Vesuvio Mariana
Bruschetta di Parma $ 25.00 Tagliatelle $70.00 $135.00 (Molho ao sugo com berinjeja (Molho ao sugo com cebola roxa
(P&o com presunto di Parma e (Talharine) e calabresa) azeitona, preta e atum)
parmesdo ao forno 2 unidades) Molho Rosé Vermelho e Branco
o ) Tagliatelle Verdi $ 65.00 $145.00
Berinjela a Parmegiana $70.00 (Talharine Verdi)
(com Arroz) _
' Raviole de Calabresa $ 65.00 $145.00
Couvert Italiano $38.00 File Mignon a Parmegiana $90.00 $ 210.00
Penne $65.00 $145.00 (File Mignon a milanesa com molho
ao su)go e musarela gratinado ao
p
spaghetti $ 65.00 $145.00 e _
File Mignon a Parmegiana $ 95.00 $ 220.00
- - (File Mignon a milanesa com moho
Rigatoni $ 65.00 $145.00 0o sugo com presunto di Parma
gratinado ao forno)
Lasanha Bolognese $ 65.00 $135.00 Gnocchi Recheado Mussarela  $ 65.00 $145.00 File Mignon Grelhado (Paillard) ~ $90.00 $200.00
o (File Mignon grelhado)
Lasanha Verde Bolognese $ 65.00 $135.00 Sofiolli Mussarela c/Tomate Seco  $ 65.00 $145.00 N $ 00,00 GG
. . (File grelhnado com molho 4 quaijos)
. Rondelli 4 Quejos $ 65.00 $145.00
LasclicicliReitd $65.00 3135.00 Parmegiana Miolo de Alcatra $80.00 $190.00
. Conchiglione 4 Quejos $65.00 $145.00
Lasanha Quatro Queijos $ 65.00 $135.00 9 Que)
Lasanha Molho Rosé $ 65.00 $135.00
Sugo Bolognese
(Molho ao sugo com manjericéo) (Molho ao sugo com carne moida)
Puttanesca Quatro Queijos

(Molho ao sugo com aliche, alcachofra  (Molho branco com gorgonzola,
e azeitonas pretas pecorina, parmezéo e mussarela)




Tiraomasu da casa
Petit Gateau
Torta Holandesa
Mulse [ pudim
Canole de Creme
Café Espresso ILLY

Original 600mI  $21.90 Vodka Smirnoff
Serramalte 600mI$ 23.90 Pinga

Heineken 600mI  $ 23.90 Lamoncello
Spaten 600ml $ 21.90 Soda Italiana
Skoll/ 60oml $21.90 Drinks Gin Ténica

(Sabores Diversos)

Brahma 600ml $ 21.90

Refrigerantes $9.90 Suco Integral
' (uva)

Citrus $9.90 suco (Polpas)

Agua Mineral $8.70 Sures Nenus]

(Larcmjo e Limdo)

H20 $9.90

$22.00
$28.00

$20.00
$20.00
$20.00
$12.00

$19.90
$19.90

$21.90

$19.90

$19.90

$18.00

$18.00

$18.00

Montepulsiano (Abruzo)

Primitivo (Puglicar)

Lambrusco (Emilia Romana)

Santa Carolina Carmenére (Chile)

Santa Carolina Cabernet Suavignon (Chile)
Santa Helena (Chile)

Primitivo Puglia Mandorla (Itdlia)

Negro Amaro Mandorla (Itdlia)

Nero D"Avola Mandorla (Itdlicr)

Taca $21.90 Jarra

Srs. Clientes

$150.00
$150.00
$10.00
$120.00
$120.00
$120.00
$170.00

$170.00

$170.00

$72.90

Este restaurante atraves de seu chef executivo de coz-
inha esta cadastrado e reconhecido pela federacdo
italiana de chefs. (Orgéo oficial perante o governo
italiano do cadastro de chefs formados em cozinha
italiana trabalhando na ltalia ou exter/'or), desta forma
pedimos que qualquer solicitagdo ou sugestdo de

pratos seja feita diretamente ao chef.
Obrigado.

Chef. Francesco Ruggiero

PIZZARIA & CANTINA %




